
2026

CAPODANNO
inizio ore 20.30

Festeggia assieme a noi
l’arrivo del nuovo anno

Scegli di condividere la cena di Capodanno
con le persone a te vicine

Casa Mazzucchelli
con il suo calore ed eleganza saprà regalarti piacevoli momenti

celebrando insieme il nuovo anno

Chef
Aurora Mazzucchelli

in Cucina 
Glaucia, Luca, Maria, Tharuscha

Sommelier
Massimo Mazzucchelli

Sala
Mascia Mazzucchelli, Jonathan Mazzucchelli

Carta dei Vini

Consultabile con QR : 

wifi: marconiristorante  

password:  16041969



Aperitivo 
Berlucchi Cuvée N7 Jre 2019

Pan brioche con prosciutto di vacca vecchia, senape e rosa damascata

Brioche salata al Cotto di Gioia

Cena
Riesling 2023 Domaine Albert Mann

La Colazione: 

Gelato all’aringa affumicata, maritozzo, gamberi rosa e succo di mandarino

Borlengo “come da tradizione”, canocchie, salsa d’arachidi e limone in conserva

Cuvée Hanni Weiss 2022

Animella di vitello cotta nel fieno, cotoletta di animella, brodo di foglia, funghi trombette dei morti

Risotto al fumetto di pesce, mosaico di pesci crudi e alghe essiccate

Tortelli, ripieni di Parmigiano Reggiano alla lavanda, noce moscata e mandorla

Seppia, crema di patate, alghe verdi marinate e grano spezzato all’aglio nero fermentato

Barbara d’Alba 2019 Giuseppe Rinaldi

Daino, bombolone ripieno di sedano rapa e maionese alla nocciola

Aresco 2018 Cà de Noci

Limone, biscotto al formaggio ragusano, cremoso al parmigiano reggiano e verdure candite

E per iniziare il nuovo anno

Pinot-Chevauchet Joyeuse brut s.a 

Cotechino e lenticchie

& 

 Panettone classico di nostra produzione

Prezzo a persona € 180

vini e bevande escluse

Abbinamento vino € 60 a persona

prenotazioni sul sito 

www.cas  a  mazzucchelli.com  

http://www.casmazzucchelli.com/
http://www.casmazzucchelli.com/
http://www.casmazzucchelli.com/

